


Mantequilla achotada de ajo y limón, reducción
de flor de Jamaica, puré de plátano maduro y 
berenjenas, remolachas encurtidas,  

berenjenas crocantes y tierra de queso. 

PULPO GLASEADO $56

Ceviche tropical de aguacate, tomate, maíz 
tostado, queso,costeño, cebollasa cevichadas, 
reducción de maracuyá, papitas crocantes.  

BOWL DE PESCADO TEMPERATURA $25

Mix de lechugas, queso mozzarella, tomate 
cherry, aceitunas, cebolla puerro, pesto de 
albahaca, champiñones, crotones, parmesano. 

Adición: Pollo $7  /  Salmón $15
ENSALADA MEDITERRANEA $24

Fondo de vegetales, leche de coco, canela.
CREMA DE CALABAZA $12

Filete de pescado, yuca, plátano, vegetales, 
leche de coco, Acompañado de arroz. 

SANCOCHO DE PESCADO $25

Leche de tigre, maíz, albahaca, cilantro .
cebolla y platanitos. 

CEVICHE DE PESCADO $25

Papas casco, tártara de la casa.
BASTONES DE PESCADO $28

Concentrado de tomates y vegetales, limón, 
salsa de tomate, cilantro y platanitos. 

COCKTAIL DE CAMARONES $30

Laminas de cerdo crocante, limón, cebollas en 
pluma, aguacate,  maíz tostado, leche de tigre,
suero de ají quemado.

CEVICHE DE CHICHARRÓN $32

Tortillas de plátano verde, ajíes encurtidos, 
ensaladilla de repollo, chicharrón, crocante de 
queso. 

TACOS DE CARNITAS $29

Suero de ají quemado, chimichurri.
CHICHARRÓN CON BOLLO $28



Lomo de res, mantequilla de pimienta avellanada,
papas fritas.

PEPPER STEAK $60

ostizado glaseado en su jugo (4hrs), salsa de
tomate quemado, puré de plátano con suero, queso 

costeño, hogao, rábanos, cebollas encurtidas,
chicharroncitos de piel.

PORK BELLY $45

Suprema de pollo en panko, puré de papa rustico,
puerco crocante, reducción de balsámico, pesto. 

MIRAFLORES $35

Salsa de naranja agridulce, cebolla encurtida, 
mango encurtido, puré de papa quesudo, queso 

crocante, cebollacrunchy. 

POLLO A LA NARANJA $35

lomo fino asado con chimichurri caribeño, arroz 
gallo pinto de tocineta, caraotas, fideos crocantes,  
hilos de plátano, salsa de tomate verde quemado, 

suero de ají quemado. 

LOMO SALVAJE $63

Pastas .tocineta, jamón ahumado, champiñón, 
crema, albahaca, queso parmesano. 

BOSCCAIOLA $35

Pastas, langostinos, camarón, calamar, almeja,
pescado, salsa napolitana.

FRUTO DI MARE $58

Arroz, calamar, bísquet langostino, langostino, 
camarón, almejas, pescado, vegetales.

ARROZ MISTURA $50

Arroz con coco achotado, camarón, calamar,
jamón dulce artesanal, ajonjolí, albahaca,

marañón. 

WOK DEL CARIBE $50

ARROZ ISLEÑO DE CAMARÓN $42
Mix de vegetales, leche de coco, langostino, chip

de platano.



Langostinos al panko, arroz marinero, crocantes de 
plátano.

HAMBURGUESA SUPREMA DE QUESO Y 
TOCINO $25

180gr de carne, tocineta, cebolla caramelizada, 
pepinillos, lechuga, tomate, cascos de papa .  

HAMBURGUESA DE CAMARON ASADA $40
150 gr de camarón, queso costeño frito, cebollas 
caramelizadas crema de cilantro, suero de ají, 

tomate, chips de plátano. 

SANDWICH DE POSTA NEGRA $32
Aguacate, plátanito en tentación, suero quemado 
de ají, cebollas crumchy, cebollas encurtidas, birria 

de panela. 

SANDWICH CALYPSO $28
Pan cubano, jamón de cerdo artesanal, pepinillos, 

mostaneza, vegetales frescos, chips de papa y queso. 

CAZUELA DE MARISCOS GRATINADA $57
En bísquet de langostinos, tomate, infusión de jengibre,

albahaca, brandy, acompañado de arroz

PESCA SALVAJE $60
Filete asado en hoja de plátano, hogao, platanito en
tentación, crema de cilantro, arroz de coco cremoso. 

ENCOCADO DE LA PESCA $55
Filete fresca en salsa de coco cremosa, arroz de coco, 

con frijolito y plátano maduro, hilos de platano 
crocante, tierra de queso y marañones, cebollas 

acevichadas.   
PARRILLADA DE MARISCOS CON PESCA 

DEL DIA $98
Gambas con concha .langostinos, coronas de calamar, 

chipirones, leche de tigre, cascos de papa rústicos, 
mayonesa de platano, cebollas acevichadas.    

PESCADO FRITO ENTERO $S/P
Arroz de coco, patacones, salsa tártara.

ROCKY CAY $60

HAMBURGUESA SUPREMA DE QUESO Y TOCINO $25
180gr de carne, tocineta, cebolla caramelizada, 

pepinillos, lechuga, tomate, cascos de papa. 

HAMBURGUESA DE CAMARON ASADA $40
150 gr de camarón, queso costeño frito, cebollas

caramelizadas, crema de cilantro, suero de ají, tomate
chips de plátano. 

SANDWICH DE POSTA NEGRA $32
Aguacate, plátanito en tentación, suero quemado 
de ají, cebollas crumchy, cebollas encurtidas, birria

de panela. 

SANDWICH CALYPSO $28
Pan cubano, jamón de cerdo artesanal, pepinillos, 

mostaneza, vegetales frescos,  chips de papa y queso



ENYUCADO ARTESANAL $12
Enyucado, helado de vainilla, salsa de maracuyá.

BROWNIE DE LA CASA $12
Brownie, helado de vainilla.  

MINI HAMBURGUESA (2und) $28
Carne, espinaca, queso, mostaneza, papas fritas.

CHICKEN TENDER $26
Cubitos de pechuga apanados en panko con papas
 fritas, miel mostaza.  

SANDWICH DE JAMÓN Y QUESO $10
Pan blanco, jamon, queso mozzarella, mostaneza.

*LOS PRECIOS NO INCLUYEN IMPUESTO DEL 8%

COCACOLA NORMAL $5
COCACOLA ZERO $5

AGUA$5
SODA $5

SODA SOBORIZADA $10

JUGOS $10
LIMONADA NATURAL $10

LIMONADA CEREZADA $13
LIMONADA DE COCO $13

AGUILA LIGHT EN BOTELLA $7
HEINEKEN EN LATA $8

CORONA $10
MICHELADA $5

COPA DE VINO $25

COPA DE SANGRÍA $28
JARRA DE SANGRÍA $120

CAFÉ $4
CAFÉ CON LECHE $5

AROMÁTICA $4

LIMÓN, CEREZA. PIÑA, GINGER CON CANELA

TINTO, BLANCO, ROSADO


